NOS TAPAS

(Uniquement sotr et week end)

Samoussas pomime-chevre-miel
Tarte flambée (falt maison)

(fromage blane, Lardons, olgnons)
Belgnets de pommes de terve
Saucisson nature ou fumé
(avec pain, beurre et cornichons)

Planchette de fromages

(assortiment de fromages de nos régions)
Planchette de charcuteries

(jambon cru de savole, coppa, saucisson au
nwolx, rosette)

Planche mixte

(dle fromages et charcuteries)

Galette roulée et tranchée :
-janbon, emmental
~SAUMO, Poireau, emmental

NOS SALADES

(4 pléces)

(10 pieces)

Salaote César

salade, tomates, poulet, Croutons aillés, ceuf poché

et pétales de parmesan
Salade de Cheévre chaud

saladle, tomates, pommnes frults, samoussa pomme-

chevre-mtel et cermneaux de nolx
Salade Noroigue

salade, saumon fumé, pommes i Ludile, blinis

de sarvasin et clboulette

Bol de salade mixte

salade, olgnown, carottes, pomime, cllooulette

5,00 €

5,00 €
F,00 €
F,00 €

6,00 €

6,00 €

10,00 €

6,00 €
9,508

9,50 €

9,50€

10,00 €

2,60¢€



NOS GALETTES SALEES

LES CLASSIRIUES :

La puriste
bewrve demi-sel
La complete
veuf, jambon, emmental
+ champignons
+ concassée de tomates au romarin
+ fricassée e porme de terre
+ poitrine fumée
+ andoudille de quémént o saucisse fumée
+ olgnons confits
+ fondue de polvrons

La POPEYE

epinards, emumental, créme fraiche, oeuf

La Laitiere
emmental, chevre, reblochon, wmadiche, notx

La Parisienne (coquette et vEgétarienne)
chawmplgnons de Paris, olgnons confits, tomates culsinées au romarin

Mownsieur Seguin
chévre, lardons, tomates cuisinées au romarin, olgnons confits

cabris, c'est fini
chévre, miel, pommes frudt poelées, rooquette

La forestidre

champignons, emmental, creme, Lavdons, ctboulette, oeuf mirolr

La quément

andouille de Guémént, emmental, pommes fruits poelées

La tartiflette
fricassée de pommes ole terves, reblochon fermier, Lavoons,
olgnons confits

LR E

6,90 €

F,20 €
7,20 €
7,50 €
7,50 €
7,80 €
F,20 €
F,20 €

#20€

F50 €

g0 €

850 €

8,50 €

8,50 €

9,50 €

9,50€



LES CREATIONS :

Végttale

épinards, fondue de polvions, olgnons confits, rogquette

viva ttalia
chévre, épinards, mozzarella, concassée de tomates, plgnons de pin,
parmesan

Fermiére
fondue de poireaux, lardons, emumental, ceuf poché, magrets fumés

ndienne
poulet au curry et coco, fondue oe polvrons, pomumes frults, roquette

Ecossaise
sawmon funmt, fondue de polreaux, emmental, créme, billes de Yuzu
(agrume japonais)

San Marco
tomates culsinées au romarin, haché de boeuf francals, emmental,
wozzavelln, oeuf, tapennde d'olives

Léonardo di Carpaccio
carpaccio de boeuf frangals, parmesan, pignons de pin, huile d'olive,
chpres, rogquette

Awéricaine
tomates culsinées au vomarin, haché de boeuf francals, olgnons
confits, emmmental, fricassée oe pommes de terve

Pelerinage en Compostelle
Noix de Saint-jacques, créme de safran o Auvergne, fondue de
polreaux, sésame, poltring croustillante

Maité
Escalopes e fole gras poélée, magret fumé, confits d'oignons,
pomme de terve vissolées, pommes fruits

80 €

8,50 €

9,00¢€

11,00 €

11,50 €

12,00 €

13,00 €

13,00 €

15,00 €

15,50 €



NOS DESSERTS

LES CREPES BASIRUES :

Beurve demi-sel

Sucere

BEUITE, SUCYE

BEUNTE, SUCYE, cltron

Cownfiture ou Chocolat (maison)

Nutella ou phte de Spéoulos ou créme de marrons
Flambée (Rhum, Grand-mMarnier, Whisky ouw Calva)
caramel au beurre salé

LES CREPES SPECIALES :

Plm's (confiture d'agrumes, chocolat notr)

LU Ardecholse (crene de marrons, chocolat wolr)

Bananut (wutella, banane, chantilly)

Rhuwm pompomponn (Rihanna)

pomwmes flambées au Rhvm ambré, glace caramel aw bewrve salé, chantilly

Banana-choc

banane, sauce chocolat, glace vanille, chantilly

Coco-li

sauce chocolat, glace coco, cl/]athLLg, minl bowut@ (matson)

K'K'huetes

Nutella, caramel beurve salé, clflathLLg Nutella, tuile carembar, cacahuetes
Tatin-tatililin

pomumes caramélisées, glace vanille, crumble de palet breton, chantilly

Ooooh, Ma betle-Hélene
Polres fraiches, chocolat nolr, glace vanille, amandes effilées, chantilly

olivia Ruiz (La femme chocolat)
Nutella, glace chocolat, chantilly nutella, Chocobon et Oreo

LES GLACES ET SORBETS

sorbet : fraise, frambolse, citron, mangue, poire

alace : vanille, chocolat, caramel au beurve salée, café, coco

2,20 €
250 €
3,00 €
3,50 €
3,80€
4,00 €
4,50 €
540 €

6,00 €
6,00 €
7,20 €

#,80 €
F,50 €
F,50 €
F,50 €
F,L0 €
7,20 €

8,00 €

1 boule = 2¢& 2 boules = 3,5€ 32 boules= 5,5¢€



NOS MENUS

Menu ‘Dﬂtit Brelzh gusqwﬁ 12 ans)
&€

Cocktatl de frults ou jus de fruits ou soda

*ook ok

Galette avee 2 tngrédients au cholx parmls :
Jambon, emmental, ceut, tomates cuisinées, champignons

Kook ok

Cholx entre :
Crépe au sucre
crépe au nutella
1 boule de glace (vanille, chocolat ou fraise)

Menin K pressé
11€
(uniquement les midis en semaine)

Bolée de Clolre (olowx ou brut) ow jus de frudts

ook ok

Goalette complete (ou une de ses déclinaisons)
ou Galette ou jour

* ok K

0répe suertée au cholx PO rUALS :

SUCKE, Beurre, sSuUcre
Confiture (Groseille, Agrumes, Figues) Chocolat (woir, lalt, blanc),
Nutella, Créme de Spéeuloos Crévme de Marrons
ou

Dessert du Jour



Meni dERCLE
(17€50)

Bolée de clore (brut ou doux)

ou Verve de Vin
ow Cocktail de frult

1 qalette parmis :
Mownsieur seguin (chévre, Lardons, concassé de tomates cuisinées au romarin,
vignons confits)
cabris, c'est ﬁnf (chévre, miel, pormwmes fruit poelées, roquette)
La laitiére (evumental, chévre, reblochon, méche, noix)
La ,wpege (¢ épinards, emmental, créme fraiche, oeut)
LA GUEMENE (andouille de Guéméné, emmental, pommes fruits poelées)
la Vfgﬂ'ﬂlg ( épinards, polvrons, oignons, roquette)

1 crépe sucrée (+1 café) parmis :

K'K'huete (Caramel bewrre salé, cacahuétes, chantilly Nutella, tuiles carambar)
Rihanna (pomumes Aambées au Rhvm andbré, glace
caramel av bewrre salé, chantilly)
caramel au bewrve salée + 1 boule vanille
Banand choc (banane, chocolat, glace vanille, chantilly)

OU

1 café (ou thé) gowrmand



